
Organizarea  controalelor oficiale 
și intensificarea  măsurilor care 

trebuie dispuse pentru prevenirea 
apariției toxiinfectiilor 
alimentare, în perioada 

Sărbătorilor Pascale  2024



 

În  scopul  prevenirii  toxiinfecțiilor  alimentare  în  perioada
Sărbătorilor  Pascale  când,  în  mod  traditional,  consumul  unor
cantități  de  alimente  de  origine  animală  crește,este  necesar
dispunerea  unor  măsuri  specifice,precum  și  intensificarea
controalelor  sanitare  veterinare  și  pentru  siguranța
alimentelor,în  vederea  verificării  condițiilor  de  igienă  în  care
sunt   produse,depozitate,transportate  și  valorificate  carnea  de
miel  și  ouăle  destinate  consumului  uman,precum  și  alte
ingrediente  de  origine  animală  și  nonanimală

 În  acest  sens,  Direcția  Sanitară
Veterinară  și  pentru  Siguranța
Alimentelor  vor  dispune  următoarele
măsuri  , după cum urmează:



MĂSURI TEHNICO 
ADMINISTRATIVE

La  nivelul  D.S.V.S.A.  Și  la  Circumscripţiile  Sanitare
Veterinare  Siguranța  Alimentelor  Oficiale,  în   perioadele
27.03.2024  -  03.05.2024  -  Sărbătorile  Pascale  Catolice  şi
Sărbătorile Pascale Ortodoxe, va fi  asigurată permanenţa,
inclusiv  în  zilele  de  sâmbată  şi  duminică,  va  fi  afişat
programul  de  lucru,  persoana  responsabilă  şi  numărul  de
telefon  la  care  consumatorii  pot  sesiza  orice  aspecte
privind nerespectarea normelor sanitare veterinare.



  MĂSURI TEHNICO ADMINISTRATIVE
În  perioada  27  martie  2024  –  03  mai  2024  la  nivelul  D.S.V.S.A.
Suceava    (premergătoare  Sărbătorilor  Pascale  Catolice  și
Ortodoxe) s-a stabilit un program de lucru , în baza căruia medicii
veterinari  din  D.S.V.S.A.  și  C.S.V.S.A.O.  să  efectueze  controale
oficiale  în  scopul  verificării  modului  în  care  sunt  respectate
condițiile  sanitare  veterinare  din  toate  piețele  agroalimentare,
abatoarele și centrele de sacrificare(locurile) a mieilor cu activitate
temporară,unitățile  de  tranșare  a  cărnii,unități  de  procesare  și
depozitare a alimentelor de origine animală și nonanimală,precum
și în următoarele categorii de unități de vânzare cu amănuntul:



MĂSURI TEHNICO ADMINISTRATIVE

UNITĂȚI DE TIP:
-carmangerii,macelării,
-unități  de  alimentașie  publică  de  tip  pizzeria,cantine,unități  de
catering,restaurantelor  care  livrează  hrană  preparată  consumatorilor  finali
în incinte sau în sistem de livrare la comandă ,take-away,drive-in etc,
-restaurante,pensiuni,
-cofetării,patiserii,laboratoare de cofetărie-patiserie,cafenele,
-unități  de  tip  hypermarket/supermarket,magazine  alimentare,depozite
alimentare, etc

 



COLABORARE
Atunci  când  considerăm  necesar,  reprezentanții  D.S.V.S.A.   vor
solicita  ,  în  baza  protocoalelor  de colaborare încheiate  de către
A.N.S.V.S.A.  cu alte instituții,  sprijinul  de la nivel  județean/local
(prefectură,  primării,  consiliul  județean,  I.P.J.,  A.N.A.F.,  etc)  și
vom notifica   în scris instituțiile competente, în vederea aplicării
unor  măsuri  adecvate  pentru  descurajarea  comerțului  ilegal  cu
animale  vii,in  special  miei  sacrificati,  precum  și  produse
alimentare, inclusiv combaterea comerțului stradal.



CONȘTIENTIZARE-RISCURI
  În  vederea  constientizarii  consumatorilor  asupra  riscurilor
pentru sanatatea publica care decurg in cazul taierii animalelor
in  spatii  neaprobate  si  fara  supraveghere  sanitara  veterinara,
precum  si  a  riscurilor  comsumului  de  alimente  din  surse
neidentificate  si/sau  neutorizate,  au  fost  reinstruiti  medicii
veterinari  oficiali  din  cadrul  D.S.V.S.A.,  C.S.V.S.A.O.  si  medicii
veterinari  oficiali  incadrati  conform  Ord.64,  a  fost  informata
Institutia Prefectului si primariile de pe raza Judetului Suceava.



PESTA PORCINA AFRICANĂ/SCRAPIE
  Avînd  ăn  vedere  situația  epidemiologică  la  nivel  național,  în  direcția
pestei  porcine  africane  (PPA)/SCRAPIEI  la  ovine,  se  vor  respecta  cu
strictețe condițiile de biosecuritate privind mișcarea porcilor/ mieilor.
În zonele de restricție, consecutiv confirmării unui focar de pestă porcină
africană  (PPA)  la  porcii  domestici,și/sau  scrapie  la  ovine,  mișcarea  în
vederea  sacrificării  se  va  face  cu  respectarea  legislației  sanitare
veterinare  și  pentru  siguranța  alimentelor.  Totodata,  având  în  vedere
confirmarea  scrapiei  în  anumite  județe,  se  va  monitoriza  circulația  pe
teritoriul  județului  a  ovinelor/caprinelor  destinate  sacrificării,  respectiv
a  întregului  traseu  de  la  ferme/exploatații  de  origine  către  abatoarele
autorizate sanitar veterinar. 



Controale în trafic asupra 
transporturilor de miei 

Inspectorii  D.S.V.S.A.,  în  colaborare  cu  reprezentanții  Inspectoratelor  de
Poliție  Județene,  vor  efectua  controale  oficiale  asupra  transporturilor  de
miei vii, având drept scop: 
-  verificarea  conditiilor  de  igienă,  a  dezinfecției  și  a  documentelor  de
autorizare a mijloacelor auto sanitare veterinare, utilizate pentru transportul
acestor animale;
-  documentele  însoțitoare  ale  animalelor  (certificate  veterinare  care  să
ateste sănătatea mieilor), precum și documentele care a cuprinda informații
despre lanțul alimentar, conform modelului stabilit de legislația în vigoare.



CONTROALE TRAFIC-
D.S.V/I.P.J.

Sunt programate, și în derulare,  controale oficiale
tematice  în  trafic  pentru  verificarea  trasabilității
mieilor,porcilor  vii,  atât  a  tranportatorilor
autorizați,  cât  și  a  mijloacelor  auto  proprietate
personală.



 SACRIFICAREA  MIEILOR
Sacrificarea  mieilor  se  realizeaza  în  unități  de  abatorizare  autorizate  sanitar  veterinar
pentru sacrificarea de ovine si publicate pe site-ul ANSVSA.
În  cazuri  exceptionale,  sacrificarea  mieilor  se  poate  realiza  si  în  locurile  organizate  si
amenajate  temporar,  în  care  se  asigură  supraveghere  sanitară  veterinară  şi  unde  sunt
respectate condiţiile de igienă  
Decizia  privind  organizarea  activităţii  din  punct  de  vedere  sanitar  veterinar  în  locurile
special  amenajate  temporar,  revine  D.S.V.S.A.,  numai  în  cazul  în  care  există  solicitări
scrise din partea unor primării/prefectura pentru organizarea unor asemenea locuri unde
mai mulţi fermieri/crescatori de ovine să îşi sacrifice mieii şi numai dacă în aceste locuri
se  respectă  condiţiile  generale  şi  specifice  de  igienă,  bunăstare  a  animalelor  şi
gestionare a SNCU stabilite de legislaţia sanitară veterinară.



 SACRIFICAREA  MIEILOR
Decizia  din  partea  D.S.V.S.A.,  privind  organizarea  şi  amenajarea  locurilor  speciale  pentru
sacrificarea mieilor se va realiza în baza unei analize detaliate în ceea ce priveşte capacitatea
de sacrificare din judeţ şi oportunitatea acordării acestora, numai în cazul în care este absolut
necesar şi situaţia o impune, ţinând cont de următoarele aspecte:

 -  distanţele  mari  faţă  de  abatoarele  autorizate  sanitar  veterinar  pentru  schimburi
intracomunitare;  

-  numărul  mare  de  miei  destinaţi  sacrificării  în  această  perioadă,  care  trebuie  să  fie  peste
capacitatea de sacrificare proiectată a abatoarelor autorizate sanitar veterinar din vecinătate; 

- asigurarea la nivel local a numărului suficient de personal sanitar veterinar permanent care
să  realizeze  controlul  ante  şi  post  mortem  al  animalelor  şi  care  să  poată  dispune  măsuri  în
cazurile în care constată încălcări ale prevederilor legislaţiei în vigoare; 



Este  interzisă  organizarea  şi  amenajarea  locurilor  speciale  pentru
sacrificarea  mieilor  în  zonele  în  care  au  fost  impuse  restricţii  din
motive de sănătate a animalelor.
Funcţionarea locurilor de sacrificare a mieilor este permisă numai în
perioadele  27  martie  –  31  martie  2024  (premergatoare  Pastelui
catolic),  respectiv,  in  perioada  22  aprilie  -  03  mai  2024
(premergatoare Pastelui ortodox), între orele 07.00 - 17.00.
Vă  precizăm  că,  în  cazul  în  care,  în  baza  unei  analize  detaliate  se
dispune  organizarea  și  amenajarea  locurilor  speciale  pentru
sacrificarea  mieilor,  responsabilitatea  privind  garantarea  sigurantei
alimentelor,  revine  D.S.V.S.A.  Și  autoritatilor  locale-
primării/prefectura.



SACRIFICAREA  MIEILOR
În  cazul  mieilor  destinati  sacrificarii  se  vor  avea  în  vedere  și
următoarele aspecte:
-controlul stării  de sănătate a animalelor și  admiterea pentru sacrificare  în vederea
consumului public numai a animalelor identificate conform legislației în vigoare, care
sunt  sănătoase,  crescute  în  gospodării,  ferme  și  localități  indemne  de  boli
transmisibile;
- verificarea respectării regulilor de bunăstare a animalelor în timpul transportului și
în timpul tăierii, în toate unitățile aprobate pentru tăierea mieilor, inclusiv verificarea
completării formularelor de mișcare;
-  transportul  mieilor  trebuie  efectuat  numai  în  mijloace  auto  autorizate  sanitar
veterinar,  iar  animalele  vor  fi  insoțite  de  certificate  veterinare  care  să  ateste
sănătatea  acestora,  precum  și  de  documente  care  sa  cuprinda  informatii  despre
lantul alimentar, conform modelului stabilit de legislația în vigoare.



 Carnea de miel

- loturile de carne de miel trebuie livrate din abatoare însotite de certificate
sanitare veterinare conform modelului stabilit de Ord. ANSVSA nr.10/2008
privind  aprobarea  Normei  sanitare  veterinare  care  stabilește  procedura
pentru  marcarea  și  certificarea  sanitară  veterinară  a  cărnii  proaspete  și
marcarea  produselor  de  origine  animală  destinate  consumului  uman,  cu
modificarile și completările ulterioare;
-  marcarea  cărnii  (carcaselor)  de  miel  rezultate  în  urma  sacrificarilor  în
abatoare autorizate sanitar veterinar pentru schimburi intracomunitare se
realizeaza  cu  o  marcă  de  sănătate  de  forma  ovală,  cu  respectarea
prevederilor Ord.10/2008, cu modificările și completările ulterioare;



 Carnea de miel

-carnea  de  miel  rezultată  în  urma  sacrificărilor  în  spațiile/locurile
amenajate  temporar  va  fi  obținută  numai  la  cererea  directa  a
consumatorilor  și  nu  poate  fi  livrata  către  alte  unități  din  domeniul
alimentar înregistrate/autorizate sanitar veterinar;

-  marcarea  cărnii  (carcaselor)  de  miel  rezultate  în  urma  sacrificărilor  în
spațiile/locurile amenajate temporar va fi realizată cu o marcă de sănătate
de  formă  rotundă,  cu  un  diametru  de  3,5  cm,  în  interiorul  căreia  să  fie
înscrise indicativul județului urmat de codul numeric acordat de D.S.V.S.A.
Suceava; 



 Carnea de miel

-  verificarea  pe  timpul  transportului  a  respectării  temperaturilor  pentru
carnea  de  miel  în  stare  refrigerată  sau  congelată,  inclusiv  modul  de
marcare şi etichetare a acesteia;
-  verificarea  depozitării  şi  comercializării  cărnii  de  miel  şi  interzicerea
efectuării  acestor  operaţiuni  în  spaţii  improvizate,  în  care  nu  este
asigurată o temperatură şi o stare de igienă corespunzătoare;
Este  interzisă  depozitarea  și  comercializarea  cărnii  de  miel  în  spații
improvizate, în care nu sunt asigurate o temperatură adecvată și  condiții
de igienă corespunzătoare.



Ouă şi produse din ouă 
destinate consumului uman

- producătorii și comercianții care valorifică oua pentru consum uman, precum
și fermele producătoare trebuie să fie autorizate/înregistrate sanitar veterinar
conform legislației în vigoare.
- verificarea condiţiilor privind transportul ouălor, care trebuie efectuate numai
în mijloace auto autorizate sanitar veterinar şi suspendarea autorizării sanitare
veterinare  pentru  mijloacele  de  transport  care  nu  îndeplinesc  condiţiile
sanitare veterinare;
-  verificarea  depozitării  şi  comercializării  ouălor  şi  interzicerea  desfăşurării
activităţii în spaţii improvizate, în care nu este asigurată temperatura şi starea
de igienă corespunzătoare;



Ouă şi produse din ouă 
destinate consumului uman

-  ouale  trebuie  sa  fie  marcate  cu  codul  producatorului,  se  interzice
comercializarea ouălor care nu provin din centre de ambalare ouă autorizate
în conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 589/2008 cu privire la
standardele  de  comercializare  aplicabile  ouălor  cu  modificarile  si
completarile ulterioare;
-  efectuarea examenului  ovoscopic  de către personalul  veterinar  din cadrul
circumscripţiilor sanitare veterinare şi pentru siguranţa alimentelor pentru
ouăle  valorificate  în  pieţele  agroalimentare  si  in  targuri  de  catre
producatorii particulari;
-  interzicerea  comercializării  ouălor  cu  coaja  crapată  sau  lovită,  retragerea
de la vânzare a acestora şi dirijarea catre o unitate de neutralizare;



 Lapte şi produse din lapte

-  Comercializarea  laptelui  şi  a  brânzeturilor  în  pieţele  agroalimentare  şi  târguri,  de  către
producătorii  agricoli,  se  realizează  în  baza  documentelor  de  înregistrare  sanitară  veterinară,
eliberate de către DSVSA, conform prevederilor Ordinului ANSVSA nr.111/2008, cu modificarile
si completarile ulterioare;

-  Laptele  crud  destinat  vânzării  directe  către  consumatorul  final,   sau  prelucrării  în  brânzeturi
trebuie să provină numai de la animale sănătoase, care nu suferă de boli ce pot fi transmise la
om prin intermediul laptelui, crescute in exploatatii autorizate/inregistrate sanitar veterinar;

 -  Micii  producători  care  vând  direct  lapte  crud  către  consumatorul  final  în  pieţe  trebuie  să
deţină fişe de sanătate, care să ateste starea de sănătate a animalelor de la care a fost obţinut
laptele,  completate de către medicii  veterinari  din localităţile  de origine conform prevederilor
Ordinului ANSVSA nr.111/2008, cu modificarile si completarile ulterioare;



 Lapte şi produse din lapte
- Brânzeturile  destinate  comercializării  directe  către  consumatorul  final  de  către

producătorii  agricoli,  pot  fi  expuse  la  vânzare,  în  spaţiile  special  amenajate  în  pieţe
agroalimentare  şi  târguri,  în  vitrine  destinate  acestui  scop,  în  recipiente  (tăvi)
confectionate din materiale necorodabile, uşor de curăţat şi igienizat (plastic, ceramică,
etc);

-  Brânzeturile  trebuie  protejate  corespunzător  împotriva  contaminării  pe  durata
transportului  şi  a  expunerii  la  vânzare  către  consumatorul  final  (de  exemplu:  în
recipiente din material plastic, pungi din plastic incolore, etc). Sunt permise transportul
şi  păstrarea  în  vederea  vânzării  directe  către  consumatorul  final  a  brânzeturilor,  în
recipiente  confecţionate  tradiţional  din  lemn  (putini),  cu  condiţia  că  acestea  să  fie
curate  şi  identificate  corespunzător,  pentru  prevenirea  contaminării  şi  asigurarea
trasabilitătii produselor;



 Lapte şi produse din lapte
- Comercializarea directă către consumatorul final în pieţele agroalimentare
şi târguri, a brânzeturilor obţinute de producătorii agricoli, se va face numai
în  ambalaje  de  desfacere  corespunzătoare  de  unică  folosinţă  (pungi  de
plastic  alimentare,  hârtie  cerată  alimentară,  etc.),  sau  alte  tipuri  de
recipiente curăţate şi igienizate corespunzător;
În  vederea  asigurării  trasabilităţii  brânzeturilor  comercializate  către
consumatorul  final,  acestea  trebuie  să  fie  însoţite  de  informaţii  scrise  din
partea  producătorului,  care  să  conţină  menţiuni  referitoare  la  denumirea
produsului, numele producătorului, locul producerii, data obţinerii, etc.



 Lapte şi produse din lapte
 În acest sens, se pot utiliza metode diferite de etichetare, cum ar fi:
-  aplicarea pe ambalajul de transport sau desfacere a unor etichete adezive;
-  utilizarea de pungi imprimate;
-  afişarea,  în  momentul  expunerii  la  vânzare  şi  pe  toată  perioada  comercializării,  a  unor
informaţii  înscrise  pe  tăbliţe  şi/sau  panouri  aplicate  deasupra  sau  în  dreptul  produsului
prezentat;

Laptele şi  brânzeturile obţinute de către producătorii  agricoli  trebuie să fie sigure pentru
sănătatea  consumatorilor  şi  să  nu  conţină  germeni  patogeni  care  să  producă  toxiinfecţii
alimentare la om.
Medicii  veterinari  oficiali  care  asigură  supravegherea  pieţelor  agroalimentare  vor  verifica
modul în care sunt respectate condiţiile sanitare veterinare pentru transportul, depozitarea
şi comercializarea laptelui şi a brânzeturilor obţinute de micii producători.



 Peștele si produsele din pescuit:

Spaţiile  și  locurile  ȋn  care  se  comercializeaza  peștele  si  produsele  din  pescuit  trebuie  să
ȋndeplinească  condiţiile  de  igiena  si  să  fie  inregistrate  sanitar  veterinar,  conform
prevederilor Ordinului presedintelui  ANSVSA  nr.111/2008, cu modificarile si completarile
ulterioare. 

Trebuie  respectate  cerintele  legislatiei   in  vigoare  cu  privire  la  transportul,  depozitarea  si
comercializarea  pestelui si produselor din pescuit.

Gheaţa  utilizata  pentru  menţinerea  temperaturii  pestelui  si  a  produselor  din  pescuit
proaspete, pe intreaga durata de expunere spre comercializare, trebuie sa fie in cantitate
suficienta si obtinuta numai din apa potabila.



 Peștele si produsele din pescuit:

Trebuie  asigurată  trasabilitatea  temperaturii  peștelui  și
produselor  din  pescuit  prin  etichete   și  alte  documente
ȋnsotitoare,  inclusiv  dacă  acestea  provin  din  acvacultura
(sistem  de  creștere  controlată)  sau  au  fost  pescuite  din
mediul salbatic.
Peștele și produsele din pescuit trebuie să aiba caracteristici
organoleptice corespunzătoare și  nu trebuie să aibă paraziţi
vizibili.



Alte produse sau alimente de 
origine animală 

Medicii  veterinari  oficiali  care  asigură  supravegherea  sanitară  veterinară  a  pieţelor
agroalimentare,  în  care  producătorii  particulari  expun  spre  vânzare  produse  sau  alimente
de  origine  animală,  vor  interzice  comercializarea  produselor  care  nu  sunt  însoţite  de
documente care să ateste provenienţa acestora şi  a alimentelor care,  în urma controlului
sanitar veterinar, au fost declarate necorespunzătoare.

Se  interzice  comercializarea  produselor  şi  a  alimentelor  de  origine  animală  în  spaţii
improvizate, nesupuse controlului sanitar veterinar, sau în sistem de vânzare stradal, în care
nu este asigurată o temperatură şi o stare de igienă corespunzătoare.
Deasemenea, se va verifica modul în care se efectuează certificarea şi marcarea produselor
de  origine  animală,  având  în  vedere  prevederile  Ordinului  ANSVSA  nr.  10/2008  cu
modificarile si completarile ulterioare.



MASS MEDIA
D.S.V.S.A. informează consumatorii prin intermediul mass media  de la nivel
local,  în  vederea  conștientizării  populației   asupra  riscurilor   pentru
sănătate care decurg  din achiziționarea  cărnii  de porc/miel si  alte specii,
provenite   de  la  animale  tăiate  în  spații  neautorizate,  fără  supraveghere
sanitară  veterinară   și  din  consumul   cărnii  de  porc   ce  nu  a  fost   testată
pentru identificarea  Trichinella spp.
      În  acest  sens  D.S.V.S.A.  Suceava  recomandă   consumatorilor   să  se
aprovizioneze  cu carne de porc  numai din unitățile  autorizate/înregistrate
sanitar veterinar.



INFO CONSUMATORI-tel. Verde
D.S.V.S.A. SUCEAVA-TEL.0230/522.848
VĂ MULȚUMESC PENTRU ATENȚIE!



IMAGINI

Vă urează,
CODUCEREA DIRECȚIEI 

SANITARE VETERINARE ȘI 
PENTRU SIGURANȚA 

ALIMENTELOR SUCEAVA


